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TATIGKEITEN

Zutaten auswahlen und abmessen

Teige, Massen, Fullungen und Cremes herstellen

und verarbeiten
Verschiedenes Geback herstellen, z.B.

Brot
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INTERESSEN & FAHIGKEITEN

Lebensmittel
Technik
Handwerk
Fitness
Sorgfalt
Kreativitat

Kleingeb&ck (z.B. Brotchen, Hérnchen)

Kuchen
Salz- und Kéasegeback

Waren verpacken und lagern

MOGLICHE ARBEITSORTE

Backstuben
Werkhallen

Verkaufsraume

TYPISCHE BETRIEBE

Backereien

Betriebe der Backindustrie
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WICHTIGE SCHULFACHER

Mathematik

Chemie

Deutsch

SCHULABSCHLUSS
12% 4% 11% Ohne Abschluss
Hauptschulabschluss
Realschulabschluss
Abitur
Sonstige

28% 45%

Quelle: BERUFENET

AUSBILDUNGSDAUER

3 Jahre

ﬁa} will

Fortbildungsakademie der Wirtschaft

Bundesagentur fiir Arbeit

Agentur fur Arbeit
Dessau-RoBlau - Wittenberg



